Mittagessenversorgung Juli 2018

Unser Servicebiiro Kinder- und Schulverpflegung ist erreichbar:

)

, Montag bis Freitag in der Zeit von 6:30 - 17:30 Uhr dussmann-coolcooking.eu

Telefon: 0 33 61/ 36 50 56 - 0 Fax: 0 33 61/ 36 50 56 - 20 menue-serviceffo@dussmann.de
Menii 1 (M1) Angabe / je Menii 2 (M2) |
KW 27
Mo |02 | Bauemroulade® mit Blumenkohl in heller SoRe?*" dazu Salzkartoffeln und Fruchtsaftgetrank "
Orange®
Di |03 muser st Schupfnudel-Gemiisepfanne 2s 20w dazu RahmsoRe 2w 25 und Weilkkrautsalat Vv
Mi | o4 | Erbsensuppe®mit Wiener-Wirstchen * und Quarkspeise 2°, Monsterbacke* <lomatensuppe ““mit Sternchennudeln**** dazu Roggenbrot="** und -Quarkspeise" = v
Monsterbacke™
i 20W i H 2,3,,8,28,20 W 20w i 20, Wi

Do | 0s. Gabelspaghetti mit Jagerschnitzel dazu TomatensoRe und rote Griitze?*"mit 1. Ferientag Sommerferien 05.07. bis 18.08.18

DessertsoRRe Vanillegeschmack'?

Fr | 06. | GrieBbrei® mit frischen Erdbeeren dazu Fruchtsaftgetrénk Apfel
KW 28

Mo | 09. | Griine-Bohnen Eintopf ? dazu Kartoffelbrot?* "R und Schokopudding® mit DessertsoRe Vanille %"

Di | 10. | Seelachswiirfel ' in Dill SoRe *" dazu Stampfkartoffeln 2° und Rotkrautsalat
Mi | 11. | Schweineschnitze”** mit Kohlrabi-Gemiise dazu Kartoffeln und Tagesobst
Do | 12. | Bunte Nudeln " mit Tomaten SoRe dazu Reibekase 2.6 ynd WeiRkraut-Radieschen Salat
Fr | 13. | Vanillepudding-Suppe® mit Butterbrétchen 20W:30.26 ynd Banane
KW 29
Mo | 16. | Paprikaschote®*" mit TomatensoRe?*" dazu Kartoffeln und Tagesobst
Di 17. | Fruhlings-Quark? dazu Kartoffeln und rote Bete °
Mi | 18. | Fischboulette '?*"2® CurrysoRe %V dazu Krauterreis und Fruchtjoghurt %
Do | 19. | Gefilllte Germknédel 2*“#*mit DessertsoRe Vanillegeschmack 2 und Tagesobst
Fr | 20. | Schinken-Makkaroni 382%20W mijt TomatensoRe 2V dazu Fruchtcocktail
KW 30
Mo |23. | Méhren-Eintopf ? dazu Buttermilchbrot 2W.R28 und Fruchtkompott
Di | 24. | Gabelspaghetti *" mit Wurstgulasch 2*#2¢ TomatensoRe 2V Reibekzse 2 Tagesobst
Mi | 25. | Kutterfrikadelle?'2*W mit Ebly dazu RahmsoRe 226 ynd Gurkensalat
Do | 26. | Eierkuchen®" mit Apfelmus ® dazu DessertsoRe Vanille %' und Fruchtsaftgetrank Apfel
Fr | 27. | Buntes Eierfrikassee 2*32820W mit Stampfkartoffeln 2 und rote Griitze 2V mit Sahne 2
KW 31
Mo |30. | Kochklops in KapernsoRe 2°" dazu Kartoffeln und Méhrensalat
Di | 31. | Huhnereintopf mit Gemiise * und Reis, Kartoffelbrot 22WR und Quarkspeise 2

Fiir die Sommerferien bieten wir lhnen Alternativ unser Hit-Menii an
Fruchtkaltschale dazu Butterweizenbrétchen
wahlbar am Vortag bis 8:00 Uhr unter 03332-218166

Wir bitten um Bestellung jeweils Einrichtungsweise ( Kita, Hort) W

P <<$P¢ F<<¥ <<‘61 <P PSP

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf,
Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten, Lupinen und Weichtiere kénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.
Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir vorwiegend zusatzstofffreie Lebensmittel, nur jodiertes Speisesalz und (iberwiegend gesundes Rapsél.

W schweinefieisch ‘P Rindfeisch ‘ Gefliige!



